
SPEISEN UND GETRÄNKE 2024 
SEIT  1885  AUF DEM MÜNCHNER OKTOBERFEST

–
FOOD AND DRINKS 2024

SINCE 1885  AT THE MUNICH OKTOBERFEST



Be My Eyes
UNTERSTÜTZE BLINDE UND SEHBEHINDERTE MENSCHEN

Be My Eyes wurde entwickelt, um blinden und seh-
behinderten Menschen zu helfen. Die App verbin-
det eine globale Community bestehend aus Blinden 
und Sehbehinderten sowie Freiwilligen, die sehen 
können. Be My Eyes nutzt Technologie und Hilfs-
bereitschaft, um Menschen mit Sehverlust im Alltag 
zu unterstützen. Ob Farben aufeinander abstimmen, 
schauen ob das Licht an ist oder Abendessen ma-
chen: Durch einen Live-Videoanruf können Freiwilli-
ge den blinden und sehbehinderten Nutzern bei vie-
len Aufgaben assistieren. Die App ist kostenlos und 
auf iOS und Android verfügbar. Und hier bei uns hilft 
sie Sehbinderten die Speisekarte zu übersetzen.

SIE FINDEN UNSERE SPEISEKARTE ONLINE:

YOU CAN ALSO FIND OUR MENU ONLINE:



*





*
vegan





Sie möchten mehr Auskunft zu den Allergenen haben? 
Dann sprechen Sie gerne unsere Service-Mitarbeiter:innen an.
Would you like more information about the allergens? 
Then please contact our service staff.
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Sie möchten mehr Auskunft zu den Allergenen haben? 
Dann sprechen Sie gerne unsere Service-Mitarbeiter:innen an.
Would you like more information about the allergens? 
Then please contact our service staff.



D E R  B E L I E BT E  A M M E R  P I N  F Ü R  4 , 5 0  € !
T H E  P O P U L A R  A M M E R  P I N  F O R  € 4 . 5 0 !

#Ammerwiesn #AmmerMittagswiesn 
www.ammer-wiesn.de



Wir haben unsere Reise Richtung NACHHALTIGKEIT schon seit langer Zeit angetreten und auf diesem 
Weg schon viele Zwischenziele – auch mit Unterstützung von Ökoprofit München – erreicht:

 
Wir nutzen ausschließlich Ökostrom und versuchen unseren Verbrauch weiter wo möglich zu reduzieren.  

Wir haben eine Photovoltaikanlage, betreiben Schmutzwasseraufbereitung und  
Wasserwärmerückgewinnung.

 
Was wir alles an bio-zertifizierten Speisen und Getränken mit vorzugsweisen Partner:innen aus unserer  

Region anbieten, zeigt am besten unsere Glücksfibel. Und dabei legen wir Wert auf eine attraktive  
Auswahl an vegetarischen und veganen Angeboten.

 
Unsere Drucksachen und verwendeten Papiermaterialien werden zum größten Teil klimaneutral und  

auf Recyclingpapier produziert. Und auf was man verzichten kann – wie z.B. Strohhalme –  
lassen wir einfach weg.

 
Uns ist wichtig, dass keine Lebensmittel weggeworfen werden, daher werden nicht mehr verkaufbare  

Lebensmittel von den fleißigen Helfer:innen von Foodsharing München abgeholt und an die Stationen verteilt.  
An dieser Stelle bedanken wir uns für dieses wunderbare ehrenamtliche Engagement und die Zusammen-

arbeit. Und auch unsere Mitarbeiter:innen freuen sich, wenn sie was mit nach Hause nehmen dürfen.
 

Unser Obst und Gemüse, das wir zum Teil frisch vorgeschnitten bekommen, wird seit vielen Jahren geliefert 
und verarbeitet von dem Inklusionsbetrieb Regenbogen Arbeit gGmbH aus München, der Menschen mit  

Einschränkungen speziell angepasste Arbeitsplätze bietet.
 

Das ist nur ein kleine Auswahl aus unserem Reisebericht und wir freuen uns auf jeden weiteren Schritt – 
zusammen mit unseren Partner:innen, Mitarbeiter:innen und Euch lieben Gäst:innen.

 Denn auch Ihr könnt mit Eurem Bewusstsein und Euren Entscheidungen für uns wertvolle  
Reisebegleiter:innen sein und bleiben.

 
 

HIER STELLEN WIR EINIGE UNSERER REISEBEGLEITER:INNEN VOR:
 
Bio-Käse:  
Hofkäserei Stroblberg www.stroblberg.de
 
Bio-Hendl:  
Geflügelhof Graf www.biogefluegel-graf.de
 
Bio Pute: 
Wallners Bioputen www.wallners-bioputen.de

Bio Ente: 
Die Eiermacher www.eiermacher.at

Bio-Apfelsaft:  
Natürlich Ammersee  www.natuerlich.bayern.de
 
Bio-Wurst:  
www.altdorfer-biofleisch.de
 
Bio-Gemüse und Salate:  
www.regenbogen-arbeit.de
 
 







Gut leben im Alter – was muss Frau tun?
www.zonta-vorsorge-gegen-altersarmut.de

Pro verkauftem Liter Wasser spenden wir 1 €
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Als traditionelle Münchner Gastronomenfamilie in der 5. Generation be-
grüßen wir Sie. Abgeschieden von Stadtlärm und Hektik finden Sie das 

Schlosscafé im Palmenhaus inmitten des Nymphenburger Schloss-
parks in München. Mit einer Größe von 180 Hektar ist der Schlosspark 

eine ruhige Oase und somit die perfekte Umgebung für Ihre einzig-
artige Veranstaltung. Bei uns können Sie tagsüber und abends, innen 
und außen, kurz und lang, klein und groß feiern, was es zu feiern gibt: 
Hochzeit, Taufe, Kommunion, Firmung, Konfirmation, Geburtstag, Jubi-
läum, Diplom, Firmenfest, Seminar, Tagung, Präsentation, Pressekon-

ferenz, Modenschau und vieles mehr.

@SCHLOSSCAFEIMPALMENHAUS
WWW.PALMENHAUS.DE

Restaurant
 Tages-/Abend-Veranstaltungen 

Private & Business Events 

SCHLOSSCAFÉ im 
PALMENHAUS



Liebe AMMER-Gäste:innen,

bitte beachten Sie, dass gem. Informationspflicht nach Art. 14 DSGVO im Zelt und in unserem Biergarten Foto- und Videoaufnahmen 
angefertigt werden. Diese verwerten wir für Zwecke der Berichterstattung und der Öffentlichkeitsarbeit. Dazu werden die Aufnahmen 
in diversen Medien, auf unserem Internetauftritt (www.ammer-wiesn.de) und auf unseren Social-Media-Auftritten (Facebook, Insta-
gram, Pinterest) veröffentlicht. Falls Sie nicht gefilmt und/oder fotografiert werden möchten:
Zeigen oder sagen Sie das bitte unserem/er an der Kamera erkenntlichem/en AMMER-Mitarbeiter:in. Rechtsgrundlage für die Ver-
arbeitung der Foto- und Videodaten von Ihnen ist Art. 6 Abs. 1 (f) DS-GVO, da ein berechtigtes Interesse daran besteht, die Öffent-
lichkeit über die Aktivitäten Hühner- und Entenbraterei AMMER zu informieren und zu dokumentieren. Datenschutzrechtlich Ver-
antwortliche ist Claudia Trott, Geschäftsführerin, info@ammer-wiesn.de. Zur Ausübung Ihrer Betroffenheitsrechte gem. DSGVO (wie 
beispielsweise Ihr Recht auf Auskunft, Löschung, Widerspruch etc.) wenden Sie sich bitte hierhin. Sie haben zudem das Recht, eine 
Beschwerde bei der Datenschutzbehörde einzureichen. Bitte wenden Sie sich an die Datenschutzbehörde, die für Ihren Wohnort 
zuständig ist oder an die für uns zuständige Datenschutzbehörde: Bayrischen Landesamt für Datenschutzaufsicht (BAYLDA), 91522 
Ansbach. Die umfassende Datenschutzinformation können auf unserer Website unter https://ammer-wiesn.de/datenschutz/ nach-
lesen.
Vielen Dank für die Aufnahme.

Dear AMMER guests,

please note that duty to inform under Art. 14 GDPR in the tent and in our beer garden photo and video recordings are made. We use 
these for reporting and public relations purposes. In addition, the recordings are published in various media, on our website (www.
ammer-wiesn.de) and on our social media appearances (Facebook, Instagram, Pinterest). If you do not want to be filmed and / or 
photographed:
Show or say this please to our AMMER employee who is recognizable by the camera. The legal basis for the processing of the photo 
and video data of you is Art. 6 para. 1 (f) DS-GVO, as there is a legitimate interest in informing and informing the public about the 
activities of the Hühner- und Entenbraterei AMMER. Data protection law is Claudia Trott, managing director, info@ammer-wiesn.de. 
To exercise your rights of participation acc. DSGVO (such as your right to information, cancellation, opposition, etc.) please contact 
her. You also have the right to file a complaint with the Data Protection Authority. Please contact the Data Protection Authority, which 
is responsible for your place of residence, or the data protection authority responsible for us: Bayrisches Landesamt für Datenschutz-
aufsicht (BAYLDA), 91522 Ansbach. The comprehensive data protection information can be found on our website at https://ammer-
wiesn.de/datenschutz/.
Thank you very much for entry.

Jetzt unsere Bonus-APP runterladen 
und Treueherzen sammeln! Gilt auch 

für unser Schlosscafé im Palmenhaus



WIR AKZEPTIEREN | WE ACCEPT

DIE OFFIZIELLE SEITE ZUR 189. WIESN VOM 21.9. BIS 6.10.2024



In the design of our food, it is important to us, in the interests of enjoyment, to preserve the original 
taste of the individual raw materials in the dishes through an unadulterated preparation and prepa-

ration. All dishes subject to availability.

The safety and health of our guests is our requirement in the processes in our kitchen and roas-
ting in the preparation of our food. We keep the ingredients for the food separately, in order to 
avoid a transfer of possible traces of allergens to other ingredients, but we can not rule this out 

with the utmost care during our work processes.

Our prices are in Euro, including VAT.
We accept no liability for wardrobe. Shortages are filled up immediately. 

Our tent and beer garden is under video surveillance for security reasons.

Our organic food is controlled by
Ecocert Deutschland GmbH DE-ÖKO-005

Bei der Gestaltung unserer Speisen liegt uns am Herzen, im Sinne des Genusses den ursprüng-
lichen Geschmack der einzelnen Rohstoffe in den Gerichten durch eine unverfälschte Zuberei-

tungs- und Anrichteweise zu bewahren. Alle Gerichte nach Verfügbarkeit.

Die Sicherheit und die Gesundheit unserer Gäst:innen ist unser Anspruch bei den Abläufen in 
unserer Küche und Braterei bei der Zubereitung unserer Speisen.Die Zutaten für die Speisen 

bewahren wir getrennt auf, um eine Übertragung von möglicherweise vorhandenen Spuren von 
Allergenen auf andere Zutaten zu vermeiden, können dies jedoch auch bei größter Sorgfalt im 

Rahmen unserer Arbeitsprozesse nicht ausschließen.

Unsere Preise sind in Euro und Mehrwertsteuer.  
Für Garderobe wird nicht gehaftet. Fehlmengen werden sofort aufgefüllt.
Unser Zelt und Biergarten wird aus Sicherheitsgründen videoüberwacht.

Unsere Bio-Speisen sind kontrolliert von  
Ecocert Deutschland GmbH DE-ÖKO-005.




