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WARUM EINE

ANMER
WEINKARTE?

Seit 1885 sind wir fur unsere Enten und das Hendl auf der Wiesn be-
kannt — aber ein gutes Essen verdient auch die passende Begleitung.
Diese Weinkarte ist unsere erste eigene, und wir haben sie bewusst so
gestaltet und ausgewaéhlt, dass sie mehr erzahlt als nur Rebsorten und
Jahrgénge.

Die Idee dazu ist im Gesprach entstanden — auf Wunsch unserer Gaste,
bei einem Glas Wein, wie es sich gehort. Uns ist aufgefallen: Fast jeder
gute Wein hat eine Geschichte. Einen Moment, eine Person, eine Erin-
nerung. Genau das wollten wir sichtbar machen und Sie daran teilhaben
lassen.

Deshalb haben wir Freunde, Familie, Mitarbeiter, Lieferanten und lang-
jahrige Gaste gefragt, welchen Wein sie mit einem besonderen Gefihl
verbinden — und warum. Einige dieser Geschichten erzahlen wir Ihnen
auf den folgenden Seiten.

Besonders freut uns, dass sich unter den ausgewéhlten Weingutern
auch Betriebe aus unserer unmittelbaren Umgebung finden.

Und noch etwas verbindet uns mit vielen Weingitern auf dieser Karte:
Wie bei uns wird auch dort seit mehreren Generationen in der Familie
weitergegeben, was diesen Betrieben wichtig ist — Sorgfalt, Geduld und
Freude am eigenen Handwerk.

Wir laden Sie ein, diese Karte nicht nur zu lesen, sondern darin zu blé&t-
tern wie in einem Fotoalbum guter Momente.

Prost, und schén, dass Sie da sind.

IHRE ANVER-FAMILIE




»sMein Name ist Max und ich bin seit
35 Jahren ein waschechter Minchner
mit einer tiefen Leidenschaft fir die
Wiesn. Seit fiinf Jahren bin ich,
mittlerweile als Lucys Ehemann,
Mitglied der Wirtefamilie. Ich bin
vielseitig einsetzbar und bringe
sowohl Zuverlassigkeit als auch
Freude in meine Arbeit ein.

Warum AMMER:

Mehr als ein Zelt —

mein Zuhause auf der Wiesn.“

»Tolles Weingut im wunderschénen Sudtirol.
Wir waren dort auf einer Hochzeit und daran erinnere ich mich

=~ gerne zurlick! Das war eine geile Feier, wie hier im Zelt.
o Es ist ein toller biodynamischer Wein, der perfekt zum AMMER
(4 * Bio-Hendl passt. Angenehm saftig, ohne zu schwer zu sein.
: Genlgend frisch, aber keine aggressive Saure!”

| CHARDONNAY "GAUN" 2024

| @ BIO-WEISSWEIN

WEINGUT ALOIS LAGEDER | SUDTIROL | ITALIEN
12% VoL | O.75L | 117.-




MARKUS

.Bereits mein Vater & GroBvater haben fir
den Ammer Uber Jahrzehnte eine qualitativ
hochwertige Zusammenarbeit als Grund-
lage gelegt.

Seit Generationen haben Herzlichkeit, Ver-
lasslichkeit, Vertrauen und hohe Qualitat
beidseitig dazu beigetragen, dass wir ak-
tuell eine bessere Zusammenarbeit denn
je haben. Dies erfullt uns mit Freude und
Dankbarkeit.”

™

~0en Wein habe ich beim Wachauer Weinfrihling entdeckt, da mich
das nachhaltige Konzept mit den Wollschafen und die gesamte Ge-
schichte um diesen Urbanushof interessiert hat. Die Rebsorte gelber
Muskateller ist sehr sehr alt und nicht wirklich bekannt.
Aufgrund der fruchtigen Noten passt er herausragend gut zum Ge-
fligel. Deshalb kam mir bei der ersten Weinprobe sofort in den Sinn:
Das passt zusammen.”

GELBER MUSKATELLER OVILLUS
2025

WEISSWEIN
WEINGUT URBANUSHOF PAUL STIERSCHNEIDER

WACHAU | OSTERREICH
13% VoL | 0.75L | 110.-




,Pascal, Lederhosen- und Wiesn-
enthusiast.

AMMERIiebe seit Jahrzehnten,
aus Freundschaft, Verbundenheit
und als ,Team Zahnarzt®.

Meiner Meinung nach Vorreiter in
Sachen BIO, bestes Team, bestes
Zelt, bestes Bier ...“

N ~Der Wein wurde mir vor Jahren aufgrund der Namensgleich-
J heit im Restaurant empfohlen und was soll ich sagen:
Der Name ist Programm.*

BLACK PRINT 2023

7
' ROTWEIN
WEINGUT MARKUS SCHNEIDER

PFALZ | DEUTSCHILLAND
14.5% VOL,

0.75L | 58.-
-

L5L. | 120.-
<




sch bin der Daniel aus
Minchen.
Hobbyweinliebhaber und
begeisterter Mensch von
Essen und Trinken.*

+~Warum dieser Wein?

Er kommt aus Deidesheim. (Saumagen mit Kanzler Kohl).
Ein wunderschoéner kleiner Ort mit tollen Restaurants und
Weingltern, der Lust auf Wein bringt.

Der Wein selber schmeckt einfach fantastisch.

Sehr intensiv nach Frucht. Intensiv gelb im Glas. Einfach lecker.”

SAUVIGNON BLANC 500
2022

WEISSWEIN

WEINGUT VON WINNING | PFALZ | DEUTSCHILAND
13% VOL. | 0.751. | 195.-




FRANZ

.Franz Stettner aus Kolbermoor ist
Jungunternehmer, gelernter Winzer,
Destillateur und Sommelier.

Mit Leidenschaft fur Wein und héchs-
tem Qualitatsanspruch empfiehlt er
den WeiBwein: ,Franz Anton Classic’,
der Charakter, Eleganz und authenti-
schen Genuss perfekt vereint.”

+,Ein Gemeinschaftswerk zweier Winzer-Personlichkeiten:
Franz Stettner und Anton Z6hrer verbinden in diesem Wein ihre
. ") Leidenschaft fir die traditionelle Rebsorten-Vielfalt der Wachau.

Aus mehreren, gemeinsam gelesenen Rebsorten gekeltert, tiberzeugt
der ,Franz Anton Classic’ mit spritziger Frische, feiner Aromatik und
einer schénen Balance zwischen Frucht und Mineralitat — ein 6sterrei-
chischer Klassiker, neu interpretiert fir die Wiesn.”

GEMISCHTER SATZ

N WEISSWEIN

) WEINGUT FRANZ @NTON KELLEREI
s KREMSTAL | OSTERREICH

S

ﬂ FRANZ ANTON CLASSIC 2025

12% VvOL. | 0.751. | 55.-




~Loyal, zielstrebig und mit
viel Herz und Empathie fr
die Menschen um mich herum.

In meiner Freizeit halte ich
mich gerne sportlich fit, am
liebsten aber verbringe ich
Zeit mit Familie, Freunden
und Bekannten bei einem
guten Glas Wein.
Zum AMMER kam ich Uber
regelméBige Wiesnbesuche.
Fir mich steht Wein far Gemutllchkelt Entspannung und nette
Gesprache im Kreis lieber Menschen.”

»Ein gutes Glas Wein bringt fir mich genau dieses Gefiihl von Gebor-
genheit und sozialer Nahe zusammen — Werte, die in der heutigen Zeit
extrem wichtig sind.

Meine Wahl ist auf den Sauvignac 2023 feinherb gefallen — einen
Bio-Wein direkt vom Ammersee. Die Idee dazu entstand aus einem
schénen Gesprach mit der lieben Claudia Uber regionale Produkte —
da ist mir sofort der Ammersee in den Sinn gekommen. Bei einer
Weinprobe direkt beim Winzer durfte ich mich selbst davon tberzeugen.
Die Bioqualitat und die Mitgliedschaft im Verband Naturland haben mich
begeistert — genau die Werte, fur welche die AMMER-Familie steht —
und on Top — schmeckt der Wein auch noch.*

SAUVIGNAC 2025 FEINHERB
BIO-WEISSWEIN

WEINGUT AMMERSEE WINERY | BAYERN | DEUTSCHI.AND
11% VOL. | O.51. | 45.-




DIE WEINFAMILIE
WIRD GROSSER

WEISSWEIN
Heiwatylui - wiber gelt‘s baun

Souvignier Gris 2025 0,75l 65,00
Bio | trocken | 11,5% vol

Hibernal 2025 0,75l 58,00
Bio | feinherb | 11,5% vol
beide Weine vom Weinberg Canisius | Bayern | Deutschland

Sinfach. ebhilich
Weissburgunder 2024 0,75l 50,00
Bio | trocken | 12% vol

Weingut Feth | Rheinhessen | Deutschland
Ein Familienweingut, das seit Generationen auf biologischen Anbau setzt.

Chitsomavier wit Trewwolen
Riesling Unplugged 2024/25 0,75l 55,00
Weingut Tesch | Nahe | Deutschland | 11,5% vol 1,5l 135,00

LUnplugged": kein Holzfass, kein Schnickschnack —
einfach pure Rieslingfrucht.

Ver wit dem gewissen Shons
Gewiirztraminer Nussbaumer 2024 0,75l 150,00
Kellerei Tramin | Sudtirol | Italien | 14% vol

CHEF’S CHOICE! vegen GG




ROSEWEIN
Choars: my dearss - Somaer im Gas

Pinot Noir Rosé “Fallwind” 2025 0,75l 75,00
1,51 180,00
Kellerei St. Michael Eppan | Stdtirol | Italien | 13% vol

Le chic i la [Wiesn

Whispering Angel 2025 0,75l
]
Chateau d'Esclans | Provence | Frankreich | 13% vol

ROTWEIN

[era aus enem Wiy
plitzlich ein Abend, W(M

Brouilly 2024 0,75l
Maison Louis Latour | Burgund | Frankreich | 13% vol

Unsere Bio-Weine sind kontrolliert von
Ecocert Deutschland GmbH DE-OKO-005
Sie méchten mehr Auskunft zu den Allergenen haben?
Dann sprechen Sie gerne unsere AMMER-Engel an.

7" feidrS "G\




DER WEIN UND
DIE WIESN

EINE FAST
VERGESSENE
GESCHICHTE

Wer heute ans Oktoberfest denkt, hat sofort das Bild von Bierkriigen
und Blasmusik vor Augen. Dabei war das erste Oktoberfest im Jahr
1810 Uberhaupt kein Trinkfest — und schon gar kein Bierfest. Es war die
Hochzeitsfeier von Kronprinz Ludwig und Prinzessin Therese von Sach-
sen-Hildburghausen, gekrént von einem Pferderennen auf der eigens
benannten Theresienwiese. Ein Bierzelt suchte man an diesem Tag ver-
gebens. Wer sich stérken wollte, ging zu den improvisierten ,Traiteurs”
oberhalb der Rennbahn — und dort standen Wein und Bier gleichberech-
tigt nebeneinander.
Der Wein war zu dieser Zeit alles andere als ein Fremdkdrper in Bayern.
Schon die Rémer brachten die Rebe ber die Alpen, und tber Jahrhun-
derte gehorte Weinbau ganz selbstverstandlich zur bayerischen Land-
schaft — auch rund um Minchen. Erst im Spatmittelalter, als die ,Kleine
Eiszeit” das Klima kéalter und den Weinanbau schwieriger machte, wich
die Rebe zunehmend dem robusteren Bier. Was einst Weinberg war,
wurde Braugerste.
Und so lag der Wein an jenem Oktobertag 1810 keineswegs quer zur
bayerischen Geschichte, sondern mitten in ihr: eine leise Erinnerung an
eine Zeit, in der die Trauben hier noch genauso selbstversténdlich reiften
wie heute der Hopfen.
So langsam kommt aber auch der Weinanbau zurlck in unser geliebtes
Bayernland — der Weinberg Canisius und die Ammersee Winery zeigen,
wie gut das passt und funktioniert: in zertifizierter Bioqualitat, mit viel
Liebe zum Detail und in Familientradition.
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Scan for english version.

~v
M
=
)
o [
RO
= =
@p)
Z 2
UR
~ 3
T
=
=

DER WEINSENSORIKER





